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o AITHoFF SEEHoTE L Ü gTRilH nT
Die Klientel ist gediegen, dieses Ftinf-sterne-
Hotel am Tegernsee ist es auch. W'er sich hier
erholt, legt mehr rfrIert aufTradition als auf Ex-
perimente. Erstaunlich daher, wie innovativ sich
das Hotelrestauraat,,Überfahrt' zeigt, in dem
Christiaa Jiirgens gerade den dritten Michelin-
Stern erkocht hat. Der 46-liihrige, vom Gault-
Millau zor3 zum Koch des |ahres ernann! kre-
iert hier seit fiinfJahren Gourmet-Bau-klôtzchen,
die Augen und Gesg!626fusinn staunen lassen:
über eine Zucchiniblûte etwa" die eine Blut-
wurst-Mousse umhti{lt. oeurscnux a, Rottach-
Egem, Ûberfahrts*. rc, Tel. o8o zz-66 go, urrrr.
seehotel-ueberfahrt.com; DZ/F ab z69 €

O HOTET ÛXICO Frauen, die in diesem
opulenteu Boutiquehotel absteigen, sollten
Stilettos einpacken: Hier lebt es sich schick, an
der nahen,§oldenen Meile" Madrids driingeln
sicb Luxus-Shops von Armani bis Hermès. Das
kulinarische Pendant zur Haute Couture bie-
tet das mit zwei Michelin-sternen ausge-
zeichnete Hotelrestaurant,,Ramôn Freixa
Madrid", originelle Appetithâppchen kom-
men als ,Tasting Menus" auf die elegante
Tafel. Starkoch Freixa ist fiir seine Ge-
schmacksexplosionen weltweit berühmt.
SPANTEN, Madrid, Calle Claudio Coello 67,
Tel. ooj4-9r-7Bt ot 73, www.unicohotelmadrid.
com; DZ/F ab 245 €

O I NSTANTS DâBSOLU Am Randeeines
Bergsees aufeiner abgelegeaen Hochebeae in
der Auvergne haben Laurence Costa und Daniel
Siegel einen buron, einen traditionellen Berg-
hof, zu einem elegant-schlichten ôkohotel uÀ-
gebaut. Man kaan wunderbar durch die nahen
Kiefernvrrâlder streifen und sich Appetit holen,
um nach der Rückkeh: em offenen Kamin zu
speisen. \leles ist mit Gemüsen und Krâutern
aus dem eigenen Biogarten zubereitet. Als

ô2 cro sÀrsoN I z.zor4

i ,,Fenster in die Natur" sieht der Küchenchefsei-
: ne Kreationen, etwa IGainchen mit Tapenade
! aus scbwarzen Oliven. rttxrnE cH,Chavagnac,
i Le Lac du Pêcher, Tel. oo3j-4-7t zo 83 og, www-
i ecolodge-ÿance.com: DZ|HP ob z4o e
:

: OIHE RITZ CARLTON Das Ftinf-sterne-
i Hotel in der WolÊburger Autostadt beherbeqgt

i quasi dea Porsche glt unter den Hotelrestau-
: rants der Republik das Squa', in dem Sven
: Elverfeld mit seiner hochtourigen Edelkiiche
: seit Iahrea irternationale Auszeichnungen (u. a.

, drei Michelin-Sterne) sammelt. zot4 z.eig!
: sich das Restaurant in neuem, noblem Design.
: DEurscHLAND, Wolfsburg, Parkstr. r, Tel. o96r-
:. 6o 7o oo, www.itzcarlton.de; DZ|F ab 265 €

i O LA MARINE VordenFensternerstrecken
; sich die schroffe normannische Kiiste und das
i Blau des Ârmelkanals, ein Anblick, der Appetit
i auf Maritimes macht. Austem und Musiheln.
i Seebarsch, Garnelen und Hummer z:ihlen zu
i den Spezialitâten der Küche des kleinen Drei-

Sterne-Hotels mit seinem exquisiten
Restaurant. Viele Giiste besuchen

das normannische Dorfübrigens wegen des
Strands, der historische Bedeutung durch

die Landung der Alliierten im Zweiten Vy'elt-
: krieg erlangte. FRANKREIcH, Arromanches-les-
: Bains, Quai clu Canoda, Tel. oojj-z-jt 22i419,
, www.hotel-de-la-marine.fr: DZ/F ab n6 €

: OgSCHATZERHüTTE w'er hier aa-
i kommÇ hat sich des Nachtisch verdient Der
i nâchste Par$latz liegt eiae gute halbe Stunde
; Fu8weg entfernt. Unweit von Brixea, in derj nordwestlichen Ecke der Dolomiten, wartet auf
: zoo4 Meter Hôhe diese Beryhtitte mit rotrveiB
i kariertenVorhiiagen, IGchelofenund Südtiroler
: Chaime darauf, Besucher auûerordentlich zu
i verwôhnen. Denn gekocht wird abends mit
i Gourmet-Aaspruch: Franz Perntlalers feine
: regionale Cuisine handeln wanderfeste Fein-
i schmecker als Geheimtipp. trALtEN, Afers, Tel.
I oo39 -o47 z- 5z t3 43, www.schatzerhuette,com;
i. DZ/HP ab 84 € gad auf dem Flur)

: O }ilXOIRtN ORIENTAL HYDE PARK
i Okay, *r, çaan hier absteigen, weil das tuxus-
: kaufhaus HarveyNichols gleich auf der anderen
: Stra8enseite liegt. Oder weil man morgens ein-
: fach den Trainingsanzug anziehen und um die
i Serpentine im Hyde Park joggen kann. Oder
I weil man sich das Verwôhnprogramm siasg
i klassischen Ftimf-steroe-Hotéls gonnen will.
i lvtan tann aber auch hier wohaà, weil man
; sadlich einmal,À{eat Fruit*probierenwill, eine
: Pastete in Mandarinenform, die zu dea Spe-
i ziditâten des Hausrestauratrts,,Dinner by His-
i ton Blumenthal* gehôrt. Blumeathal, Auto-
: didakundeinerder Starkôche Gro8britanniers,
, bietet in eleganten Râumen eine ausgespro-
i chen kreative kulinarische Reise in die Vergan-
i genheit: Auf der Speisekarte stehen Abwand-
i lungen teils sehr alter britischer Rezepte - die
: ,,Meat Fruit"-Pastete etwa soll aus dem Jahr r5oo
i stammen. cRossBRtrAN Nt e>t, London, Knights-

1 bridge 66, Tel. oo44-zo-72 35 20 oo, wwwmando
i rinoiental.de; DZ ab 5ro €

F.esidenz He tnz 
-Winkler

o,,wer in diesem gediegenen Haus im chiemgau verweilt, derwiil essen und
genieBen' und das kann er im venezianischen Zwei-sterne-Restaurant der

kleinen Luxusresidenz vorAlpenkulisse. chef am Herd und im Hotel ist
seit 1 991 Hei nz Wi nkler, gebü rtiger Südti roler u nd für viele der beste
Koch Deutschlands. Entenleberetwa lâsst ervon grünem Apfel und
Amarettini ,süBsauer'begleiten. Und selbst nach einem AchtGânge-
Menü verlâsst der Gast unbeschwert die Tafel, um im mit Anti-

quitàten bestückten Hotelzimmer direkt vom nâchsten Abendessen zu
trâumen." DEUTSCHTÀN D, Aschau, Kirchplatz 1 ,Tel. 08052-1 79 g0 

,

www.residenz-heinz-winkler.de; DZ/ F ab 250 € - ruao*HENDRTK MARxc*^F

Auener Hof
G) ,Dahinter dichter wald, davor die fernen Dolomiten, die sich vor den Fens-
tern derGaststube auf 1620 Metern ins Bild rücken:Schon die Lage des klei-
nen Hotels mit zehn individuellen Zimmern lohnt einen Besuch. seit aber
Heinrich schneider und seine Schwester Gisela mit Kreationen aus einheimi-
schen Zutaten und wildkrâutern selbst verwôhnte Gâste begeistern, gibt es
einen Grund mehç vom mediterranen Bozen aus die acht langen Kehren yom
Dorf sa rnthei n h i naufzufa h ren. Kei n ita I ienisches sterne;Restau ra nt I iegt
den Sternen nâher." ITALIEN, Sarntal, Auen 21,Tet.0039-0471 -62 30 55,
www.auenerhof.it; DZ/F ab 196 €-runo*cnRrsropx ENGr


